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    Unterschriften aus Sicherheitsgründen entfernt
 

Konrad Scheiber
Geschäftsführer

Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und Begutachtungs GmbH,
AT-1010 Wien, Zelinkagasse 10/3

Wien, am 03. Mai 2021

Die Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und 
Begutachtungs GmbH stellt folgender Organisation 
ein qualityaustria Zertifikat aus:

Die aktuelle Gültigkeit des Zertifikates ist ausschließlich im Internet unter
http://www.qualityaustria.com/de/cert  dokumentiert         EAC: 3; 3.1

09a110fa-fdf7-4bc7-a649-
e79a1266300a

INTERNET   COPY

    Unterschriften aus Sicherheitsgründen entfernt
 

Auditdatum: 08. März 2021 bis 11. März 2021

Folgebegutachtung: 15. Januar 2022 bis 26. März 2022

Gültig bis: 06. Mai 2022

Die Gültigkeit dieses qualityaustria Zertifikates 
kann entsprechend den aktuellen Vorgaben des 
IFS aufrechterhalten werden.

Registriernummer: 00292/0

ZERTIFIKAT

Quality Austria - Trainings,
Zertifizierungs und

Begutachtungs GmbH ist
gemäß dem

österreichischen
Akkreditierungsgesetz

BGBl. Nr. 28/2012 durch
das BMWFW

(Bundesministerium für
Wissenschaft, Forschung

und Wirtschaft)
akkreditiert.

Die Quality Austria ist
als Umweltgutachter-

organisation durch das
BMLFUW

(Bundesministerium für
Land- und Forstwirtschaft,

Umwelt- und
Wasserwirtschaft)

zugelassen.

Die Quality Austria ist
durch den VDA (Verband

der Automobilindustrie
e.V.) zugelassen.

Der Akkreditierungs- bzw.
Zulassungsumfang ist den

jeweils aktuellen
Bescheiden oder

Anerkennungsdokumenten
zu entnehmen.

Die Quality Austria ist das
österreichische Mitglied im

IQNet (International
Certification Network).

Dieses qualityaustria Zertifikat bestätigt die Erfüllung 
der Anforderungen des

DI Wolfgang Leger-Hillebrand
Fachbeauftragter

IFS Food
Version 6.1, November 2017
und anderer zugehöriger, normativer Dokumente

auf Höherem Niveau
mit einer Bewertung von 97,01%.

Hütthaler KG
AT-4690 Schwanenstadt, Linzerstrasse 1
COID: 5526, GLN: 9900529800000
EWG: AT-42156-EG (Schlachtung), 
AT-40843-EG (Fleisch), AT-41056-EG (Fisch)

Zertifizierungsbereich des Audits: Schlachtung von Rindern und Schweinen, Be-
und Verarbeitung von Rind-/ Schweine- und Geflügel Fleisch, frisch, gewürzt,
mariniert und gefüllt. Herstellung von Rohwürsten (ohne Schimmel) und Roh-
pökelwaren, Brüh- und Kochwürsten, Kochpökelwaren, auch aus Geflügelfleisch,
frische und marinierte Fische und Garnelen, Sulzwürsten, Convenienceprodukten
aus den vorgenannten Produktgruppen sowie gemischte zusammengesetzte
Produkte (Fertigmenüs und Sandwiches), verpackt in Tiefziehfolienpackungen
(Skin, Vakuum, Schutzgas), Schlauchbeutelpackungen (Schutzgas) sowie Schrumpf-
säcken bzw. Kunststoffdärmen. Ausgenommen ist die Produktion von Tiernahrungs-
artikeln. Neben der eigenen Produktion hat das Unternehmen Prozesse und/oder
Produkte ausgelagert. / Slaughter of cattle and pigs , Processing of beef, pork and
poultry  meat, fresh, seasoned, marinated and stuffed; Manufacture of raw 
sausages (without mould) and raw cured ham, cooked sausages, cooked cured
meat products, also from poultry meat, fresh and marinated fish and prawns,
meat aspics, convenience products based on these product groups such as
mixed composite products (ready to eat meals and sandwiches), packed in
thermoformed film packs (skin, vacuum, modified atmosphere), tubular bag
packs (modified atmosphere) as well as shrink bags or plastic casings.
Excluded is the production of pet food articles. Beside own production
company has outsourced processes and / or products.

Produktscopes: 1. Fleisch, Geflügel und Fleischprodukte
2. Fisch und Fischprodukte / 7. Kombinierte Produkte

Technologiescopes: B, C, D, E, F


